Wymagania edukacyjne niezbedne do uzyskania poszczegdlnych ocen $rédrocznych i koricoworocznych z przedmiotu:
PRACOWNIA ORGANIZACJI PRODUKCJI WYROBOW SPOZYWCZYCH dla klasy IlI, IV, V

Zawod:

TECHNIK TECHNOLOGII ZYWNOSCI

Dopuszczajacy
Uczeri/uczennica:

Dostateczny
Uczer/uczennica:

Dobry

Uczer/uczennica:

Bardzo dobry

Uczeri/uczennica:

Celujacy

Uczen/uczennica:

-spetnia wymagania na
ocene: dopuszczajgcy

-spetnia wymagania na
ocene: dostateczny

-spetnia wymagania na
ocene: dobry

-spetnia wymagania na
ocene: bardzo dobry

Dziat programowy: |. Przetwérstwo zbozowe.

-wymienia wyroby przemystu
zbozowego

-wymienia surowce
podstawowe, dodatki i
materiaty pomocnicze w
przetworstwie zbdz
-wymienia etapy produkgji
poszczegblnych wyrobow
przemystu zbozowego
-dokonuje obliczen ilosci
surowcow oraz wydajnosci
produkgcji

-wymienia maszyny i
urzadzenia stosowane do
produkcji w przetworstwie
zbozowym

-sporzgdza schemat
technologiczny wybranych
wyrobdéw przemystu
zbozowego

-omawia budowe i sktad
chemiczny ziarna zbéz -
okresla warunki
magazynowania surowcow,
dodatkow, poétproduktow i
wyrobow gotowych w
przetworstwie zbdz
-wymienia maszyny i
urzadzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobow w przetwdrstwie
zbozowym

-wskazuje produkty uboczne
i odpady poprodukcyjne w
przetworstwie zbozowym
-dokonuje analizy instrukcji
technologicznej, opisu
procesu technologicznego
-oblicza ilo$¢ poszczegdlnych
rodzajéw opakowan na
wyroby zbozowe

- ustala przydatnos¢
technologiczng surowcéw
podstawowych oraz
dodatkow i materiatéw
pomocniczych

-omawia etapy produkgji
poszczegdlnych wyrobow
przemystu zbozowego
-dobiera maszyny i
urzgdzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobow w przetworstwie
zbozowym

-zaznacza na schemacie
technologicznym CCP
-wymienia zagrozenia dla
Srodowiska ze strony
odpaddw i produktow
ubocznych

-oblicza straty podczas
magazynowania i przebiegu
procesow technologicznych

-omawia wptyw warunkow
magazynowania na jakos$¢
surowcow, dodatkow,
potproduktow i wyrobow
gotowych w przetwoérstwie
zboz

-wyjasnia istote operacji i
procesow jednostkowych
stosowanych w produkgcji
poszczegdlnych wyrobow
przemystu zbozowego
-uzywa stownictwa
specjalistycznego

-dobiera maszyny i
urzadzenia do operacji i
procesow technologicznych
-analizuje schematy budowy
urzadzen w przetworstwie
zbozowym

-dobiera parametry
procesow i operacji
jednostkowych do produkgji
wyrobdéw przemystu
zbozowego

-omawia mozliwosci
wykorzystania produktéw
ubocznych i odpadéw
poprodukcyjnych w
przetworstwie zbozowym
-wykazuje sie kreatywnoscig
w dziataniach i otwartoscia
na wiedze zawodowg

Dziat programowy: Il. Przetwdrstwo surowcow olejarskich.




-wymienia wyroby
przetworstwa surowcow
olejarskich

-wymienia surowce
podstawowe, dodatki i
materiaty pomocnicze w
przetworstwie surowcow
olejarskich

-wymienia etapy produkcji
poszczegdlnych wyrobéw
przetworstwa surowcéw
olejarskich

-dokonuje obliczen ilosci
surowcow oraz wydajnosci
produkgc;ji

-wymienia maszyny i
urzadzenia stosowane do
produkcji w przetworstwie
surowcow olejarskich
-sporzgdza schemat
technologiczny wybranych
wyroboéw przetwdrstwa
surowcow olejarskich

-omawia budowe i sktad
chemiczny podstawowych
surowcow olejarskich
-okresla warunki
magazynowania surowcow,
dodatkow, poétproduktow i
wyrobow gotowych w
przetworstwie surowcow
olejarskich

-wymienia maszyny i
urzgdzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobow w przetwadrstwie
surowcow olejarskich
-wskazuje produkty uboczne
i odpady poprodukcyjne w
przetworstwie surowcoéw
olejarskich

-dokonuje analizy instrukgji
technologicznej, opisu
procesu technologicznego
-oblicza ilo$¢ poszczegdlnych
rodzajéw opakowan na
wyroby przetworstwa
surowcow olejarskich

- ustala przydatnos¢
technologiczng surowcéw
podstawowych oraz
dodatkow i materiatéw
pomocniczych

-omawia etapy produkgji
poszczegdlnych wyrobdw
przetwdrstwa surowcow
olejarskich

-dobiera maszyny i
urzgdzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobow w przetwdrstwie
surowcow olejarskich
-zaznacza na schemacie
technologicznym CCP
-wymienia zagrozenia dla
Srodowiska ze strony
odpaddw i produktow
ubocznych

-oblicza straty podczas
magazynowania i przebiegu
procesow technologicznych

-omawia wptyw warunkéw
magazynowania na jakos¢
surowcow, dodatkow,
potproduktow i wyrobow
gotowych w przetwodrstwie
surowcow olejarskich
-wyjasnia istote operacji i
procesow jednostkowych
stosowanych w produkgcji
poszczegdlnych wyrobow
przetworstwa surowcow
olejarskich

-uzywa stownictwa
specjalistycznego

-dobiera maszyny i
urzadzenia do operacji i
procesow technologicznych
-analizuje schematy budowy
urzadzen w przetworstwie
surowcow olejarskich
-dobiera parametry
procesow i operacji
jednostkowych do produkgji
wyrobow przetwoérstwa
surowcow olejarskich
-omawia mozliwosci
wykorzystania produktow
ubocznych i odpadéw
poprodukcyjnych w
przetworstwie surowcow
olejarskich

-wykazuje sie kreatywnoscia
w dziataniach i otwartoscig
na wiedze zawodowg

Dziat programowy: Ill. Przetwdrstwo ziemniakow.

-wymienia wyroby
przetworstwa ziemniakow

-omawia budowe i sktad
chemiczny bulwy ziemniaka

- ustala przydatnos¢
technologiczng surowcow

-omawia wptyw warunkéw
magazynowania na jakos$¢é

-dobiera maszyny i
urzadzenia do operacji i




-wymienia surowce
podstawowe, dodatki i
materiaty pomocnicze w
przetworstwie ziemniakéw
-wymienia etapy produkgji
poszczegblnych wyrobow
przetworstwa ziemniakdéw
-dokonuje obliczen ilosci
surowcow oraz wydajnosci
produkgcji

-wymienia maszyny i
urzadzenia stosowane do
produkcji w przetworstwie
ziemniakow

-sporzgdza schemat
technologiczny wybranych
wyrobow przetwoérstwa
ziemniakow

-okresla warunki
magazynowania surowcow,
dodatkow, poétproduktow i
wyrobow gotowych w
przetworstwie ziemniakow
-wymienia maszyny i
urzadzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobow w przetwdrstwie
ziemniakow

-wskazuje produkty uboczne
i odpady poprodukcyjne w
przetworstwie ziemniakow
-dokonuje analizy instrukcji
technologicznej, opisu
procesu technologicznego
-oblicza ilo$¢ poszczegdlnych
rodzajow opakowan na
wyroby przetworstwa
ziemniakéw

podstawowych oraz
dodatkow i materiatéw
pomocniczych

-omawia etapy produkgji
poszczegdlnych wyrobow
przetworstwa ziemniakdéw
-dobiera maszyny i
urzqdzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobow w przetwdrstwie
zbozowym

-zaznacza na schemacie
technologicznym CCP
-wymienia zagrozenia dla
Srodowiska ze strony
odpaddw i produktow
ubocznych

-oblicza straty podczas
magazynowania i przebiegu
procesow technologicznych

surowcow, dodatkow,
potproduktow i wyrobow
gotowych w przetwodrstwie
ziemniakow

-wyjasnia istote operacji i
procesow jednostkowych
stosowanych w produkgcji
poszczegdlnych wyrobow
przetworstwa ziemniakow
-uzywa stownictwa
specjalistycznego

proceséw technologicznych
-analizuje schematy budowy
urzadzen w przetworstwie
ziemniakow

-dobiera parametry
procesow i operacji
jednostkowych do produkgji
wyrobow przetwoérstwa
ziemniakow

-omawia mozliwosci
wykorzystania produktow
ubocznych i odpadéw
poprodukcyjnych w
przetworstwie ziemniakdw
-wykazuje sie kreatywnoscia
w dziataniach i otwartoscig
na wiedze zawodowa

Dziat programowy: IV. Przetwérstwo burakéw cukrowych.

-wymienia wyroby
przetworstwa burakéw
cukrowych

-wymienia surowce
podstawowe, dodatki i
materiaty pomocnicze w
przetworstwie burakow
cukrowych

-wymienia etapy produkgji
cukru buraczanego
-dokonuje obliczen ilosci

-omawia budowe i sktad
chemiczny buraka
cukrowego

-okresla warunki
magazynowania surowcow,
dodatkéw, pétproduktdw i
wyrobéw gotowych w
przetwdrstwie burakdéw
cukrowych

-wymienia maszyny i
urzgdzenia stosowane do

- ustala przydatnos¢
technologiczng surowcéw
podstawowych oraz
dodatkow i materiatéw
pomocniczych

-omawia etapy produkgji
cukru buraczanego
-dobiera maszyny i
urzqdzenia stosowane do
produkcji cukru
-zaznacza na schemacie

-omawia wptyw warunkow
magazynowania na jakos¢
surowcow, dodatkow,
potproduktdw i wyrobow
gotowych w przetwodrstwie
burakéw cukrowych
-wyjasnia istote operacji i
procesow jednostkowych
stosowanych w produkgji
cukru buraczanego

-uzywa stownictwa

-dobiera maszyny i
urzadzenia do operacji i
procesow technologicznych
-analizuje schematy budowy
urzgdzen w przetwaorstwie
burakéw cukrowych
-dobiera parametry
procesow i operacji
jednostkowych do produkgji
wyrobdéw przetwadrstwa
burakéw cukrowych




surowcow oraz wydajnosci
produkgc;ji

-wymienia maszyny i
urzadzenia stosowane do
produkcji w przetwérstwie
burakéw cukrowych
-sporzgdza schemat
technologiczny procesu
produkcji cukru buraczanego

produkcji cukru

-wskazuje produkty uboczne
i odpady poprodukcyjne w
przetworstwie burakow
cukrowych

-dokonuje analizy instrukgcji
technologicznej, opisu
procesu technologicznego
-oblicza ilo$¢ poszczegdlnych
rodzajéw opakowan na
wyroby przetworstwa
burakéw cukrowych

technologicznym CCP
-wymienia zagrozenia dla
Srodowiska ze strony
odpadow i produktéw
ubocznych

-oblicza straty podczas
magazynowania i przebiegu
procesow technologicznych

specjalistycznego

-omawia mozliwosci
wykorzystania produktow
ubocznych i odpadéw
poprodukcyjnych w
przetworstwie burakéw
cukrowych

-wykazuje sie kreatywnoscia
w dziataniach i otwartoscig
na wiedze zawodowa

Dziat programowy: V. Przetworstwo owocow i warzyw.

-wymienia wyroby
przetworstwa owocow i
warzyw

-wymienia surowce
podstawowe, dodatki i
materiaty pomocnicze w
przetworstwie owocow i
warzyw

-wymienia etapy produkcji
poszczegblnych wyrobow
przetworstwa owocow i
warzyw

-dokonuje obliczen ilosci
surowcow oraz wydajnosci
produkgcji

-wymienia maszyny i
urzadzenia stosowane do
produkcji w przetwdrstwie
owocow i warzyw

-omawia budowe i sktad
chemiczny owocow i warzyw
-okresla warunki
magazynowania surowcow,
dodatkéw, potproduktow i
wyrobéw gotowych w
przetworstwie owocow i
warzyw

-wymienia maszyny i
urzadzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobdéw w przetwodrstwie
owocow i warzyw

-wskazuje produkty uboczne
i odpady poprodukcyjne w
przetwodrstwie owocow i
warzyw

-dokonuje analizy instrukgji
technologicznej, opisu

- ustala przydatnos¢
technologiczng surowcéw
podstawowych oraz
dodatkow i materiatéw
pomocniczych

-omawia etapy produkgji
poszczegblnych wyrobow
przetwdrstwa owocow i
warzyw

-dobiera maszyny i
urzqdzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobow w przetwdorstwie
owocow i warzyw
-zaznacza na schemacie
technologicznym CCP
-wymienia zagrozenia dla
Srodowiska ze strony
odpaddw i produktow
ubocznych

-omawia wptyw warunkow
magazynowania na jakos$¢
surowcow, dodatkow,
potproduktéw i wyrobdw
gotowych w przetwodrstwie
owocow i warzyw
-wyjasnia istote operacji i
procesow jednostkowych
stosowanych w produkgji
poszczegdlnych wyrobow
przetworstwa owocow i
warzyw

-uzywa stownictwa
specjalistycznego

-dobiera maszyny i
urzadzenia do operacji i
procesow technologicznych
-analizuje schematy budowy
urzadzen w przetworstwie
oWoCcoOw i warzyw

-dobiera parametry
procesow i operacji
jednostkowych do produkgji
wyrobdéw przetwdrstwa
oOWoCcOw i warzyw

-omawia mozliwosci
wykorzystania produktéw
ubocznych i odpaddw
poprodukcyjnych w
przetworstwie owocow i
warzyw

-wykazuje sie kreatywnoscig
w dziataniach i otwartoscig
na wiedze zawodowg




-sporzadza schemat
technologiczny wybranych
wyrobow przetwoérstwa
owocow i warzyw

procesu technologicznego
-oblicza ilo$¢ poszczegolnych
rodzajow opakowan na
wyroby przetworstwa
owocow i warzyw

-oblicza straty podczas
magazynowania i przebiegu
procesow technologicznych

Dziat programowy: VI. Przemyst fermentacyjny.

-wymienia wyroby przemystu
fermentacyjnego
-wymienia surowce
podstawowe, dodatki i
materiaty pomocnicze w
przemysle piwowarskim,
winiarskim, spirytusowym
oraz produkcji drozdzy i
kwaséw spozywczych
-wymienia etapy produkgji
stodu, piwa, wina, spirytusu,
drozdzy, kwaséw
spozywczych

-dokonuje obliczen ilosci
surowcow oraz wydajnosci
produkgcji

-wymienia maszyny i
urzadzenia stosowane do
produkcji w przemysle
fermentacyjnym
-sporzgdza schemat
technologiczny wybranych
wyrobdéw przemystu
fermentacyjnego

-omawia przebieg
fermentacji alkoholowej
-okresla warunki
magazynowania surowcow,
dodatkow, potproduktow i
wyrobow gotowych w
przemysle fermentacyjnym
-wymienia maszyny i
urzgdzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobdéw w przemysle
fermentacyjnym

-wskazuje produkty uboczne
i odpady poprodukcyjne w
przemysle fermentacyjnym
-dokonuje analizy instrukcji
technologicznej, opisu
procesu technologicznego
-oblicza ilo$¢ poszczegdlnych
rodzajéw opakowan na
wyroby przemystu
fermentacyjnego

- ustala przydatnos¢
technologiczng surowcéw
podstawowych oraz
dodatkow i materiatéw
pomocniczych

-omawia etapy produkcji
poszczegblnych wyrobow
przemystu fermentacyjnego
-dobiera maszyny i
urzgdzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobow w przemysle
fermentacyjnym

-zaznacza na schemacie
technologicznym CCP
-wymienia zagrozenia dla
Srodowiska ze strony
odpaddw i produktéw
ubocznych

-oblicza straty podczas
magazynowania i przebiegu
procesow technologicznych

-omawia wptyw warunkow
magazynowania na jakos¢
surowcow, dodatkow,
potproduktédw i wyrobow
gotowych w przemysle
fermentacyjnym

-wyjasnia istote operacji i
procesow jednostkowych
stosowanych w produkgji
poszczegdlnych wyrobow
przemystu fermentacyjnego
-uzywa stownictwa
specjalistycznego

-dobiera maszyny i
urzadzenia do operacji i
procesow technologicznych
-analizuje schematy budowy
urzadzen w przemysle
fermentacyjnym

-dobiera parametry
procesow i operacji
jednostkowych do produkgji
wyrobow przemystu
fermentacyjnego

-omawia mozliwosci
wykorzystania produktéw
ubocznych i odpadéw
poprodukcyjnych w
przemysle fermentacyjnym
-wykazuje sie kreatywnoscia
w dziataniach i otwartoscig
na wiedze zawodowq

Dziat programowy: VII. Produkcja piekarska.

-wymienia wyroby produkgcji

-dokonuje oceny

- ustala przydatnos¢

-omawia wptyw warunkéw

-dobiera maszyny i




piekarskiej

-wymienia surowce
podstawowe, dodatki i
materiaty pomocnicze w
produkcji pieczywa
-wymienia etapy produkgji
pieczywa pszennego,
zytniego

-wymienia metody produkcji
ciast pszennych i zytnich
-dokonuje obliczen ilosci
surowcow oraz wydajnosci
produkgcji

-oblicza wydajnos¢ ciasta,
rozczynu, kwasu, pieczywa,
ubytek wypiekowy i ususzke
-wymienia maszyny i
urzadzenia stosowane do
produkcji pieczywa
-sporzgdza schemat
technologiczny wybranych
wyroboéw produkgji
piekarskiej

towaroznawczej mak do
produkcji pieczywa

-okresla warunki
magazynowania surowcow,
dodatkow, poétproduktow i
wyrobow gotowych w
produkcji pieczywa
-wymienia maszyny i
urzadzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobéw w produkgji
piekarskiej

-wskazuje produkty uboczne
i odpady poprodukcyjne w
produkgcji piekarskiej
-dokonuje analizy instrukgji
technologicznej, opisu
procesu technologicznego
-oblicza ilo$¢ poszczegdlnych
rodzajéw opakowan na
wyroby produkcji piekarskiej

technologiczng surowcéw
podstawowych oraz
dodatkow i materiatéw
pomocniczych

-omawia etapy produkgji
pieczywa

-dobiera maszyny i
urzqdzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobow w produkcji
piekarskiej

-zaznacza na schemacie
technologicznym CCP
-wymienia zagrozenia dla
Srodowiska ze strony
odpaddw i produktow
ubocznych

-oblicza straty podczas
magazynowania i przebiegu
procesow technologicznych

magazynowania na jakos¢
surowcow, dodatkow,
potproduktow i wyrobow
gotowych w produkgji
piekarskiej

-wyjasnia istote operacji i
procesow jednostkowych
stosowanych w produkgcji
piekarskiej

-uzywa stownictwa
specjalistycznego

urzadzenia do operacji i
proceséw technologicznych
-analizuje schematy budowy
urzadzen w produkgji
piekarskiej

-dobiera parametry
procesow i operacji
jednostkowych do produkgji
piekarskiej

-omawia mozliwosci
wykorzystania produktow
ubocznych i odpadéw
poprodukcyjnych w
produkcji piekarskiej
-wykazuje sie kreatywnoscia
w dziataniach i otwartoscig
na wiedze zawodowa

Dziat programowy: VIII. Przetwdrstwo miesne.

-wymienia wyroby przemystu
miesnego

-wymienia surowce
podstawowe, dodatki i
materiaty pomocnicze w
przetworstwie miesnym
-wymienia etapy produkcji
poszczegblnych wyrobow

-omawia budowe
morfologiczng i wartos¢
odzywczg miesa

-okresla warunki
magazynowania surowcow,
dodatkéw, pétproduktdw i
wyrobéw gotowych w
przetwdrstwie miesa

- ustala przydatnos¢
technologiczng surowcéw
podstawowych oraz
dodatkow i materiatéw
pomocniczych

-omawia etapy produkcji
poszczegdlnych wyrobow
przemystu miesnego
-dobiera maszyny i

-omawia wptyw warunkow
magazynowania na jakos¢
surowcow, dodatkow,
potproduktow i wyrobow
gotowych w przetwodrstwie
miesnym

-wyjasnia istote operacji i
procesow jednostkowych
stosowanych w produkgji

-dobiera maszyny i
urzgdzenia do operacji i
proceséw technologicznych
-analizuje schematy budowy
urzgdzen w przetworstwie
miesnym

-dobiera parametry
procesow i operacji
jednostkowych do produkgji




przemystu miesnego
-wymienia elementy
zasadnicze rozbioru péttusz
wieprzowych i wotowych
-wymienia metody
utrwalania miesa i jego
przetworéw

-dokonuje obliczen ilosci
surowcow oraz wydajnosci
produkgcji

-wymienia maszyny i
urzadzenia stosowane do
produkcji w przetworstwie
miesnym

-sporzgdza schemat
technologiczny wybranych
wyrobow przemystu
miesnego

-wymienia maszyny i
urzadzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobow w przetwadrstwie
miesnym

-wskazuje produkty uboczne
i odpady poprodukcyjne w
przetworstwie miesnym
-dokonuje analizy instrukcji
technologicznej, opisu
procesu technologicznego
-oblicza ilo$¢ poszczegdlnych
rodzajéw opakowan na
wyroby przetworstwa
miesnego

urzqdzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobow w przetworstwie
miesnym

-zaznacza na schemacie
technologicznym CCP
-wymienia zagrozenia dla
srodowiska ze strony
odpaddw i produktow
ubocznych

-oblicza straty podczas
magazynowania i przebiegu
procesow technologicznych

poszczegdlnych wyrobow
przemystu miesnego
-uzywa stownictwa
specjalistycznego

wyrobdéw przemystu
miesnego

-omawia mozliwosci
wykorzystania produktow
ubocznych i odpadéw
poprodukcyjnych w
przetworstwie miesnym
-wykazuje sie kreatywnoscia
w dziataniach i otwartoscig
na wiedze zawodowa

Dziat programowy: IX. Przetworstwo jajczarsko — drobiarskie.

-wymienia wyroby
przetworstwa drobiu i jaj
-wymienia surowce
podstawowe, dodatki i
materiaty pomocnicze w
przetworstwie jajczarsko-
drobiarskim

-wymienia etapy produkcji
poszczegblnych wyrobow
przetworstwa jajczarsko-
drobiowego

-dokonuje obliczen ilosci
surowcow oraz wydajnosci

-omawia sktad chemiczny,
wartos¢ odzywczg miesa
drobiowego

- omawia budowe
morfologiczng, sktad
chemiczny i wartos¢
odzywczg jaj

-okresla warunki
magazynowania surowcow,
dodatkéw, potproduktow i
wyrobéw gotowych w
przetwdrstwie jajczarsko-
drobiarskim

-wymienia maszyny i

- ustala przydatnos¢
technologiczng surowcéw
podstawowych oraz
dodatkow i materiatéw
pomocniczych

-omawia etapy produkcji
poszczegdlnych wyrobow
przetwadrstwa jajczarsko-
drobiarskiego

-dobiera maszyny i
urzqdzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobdw w przetwdrstwie
zboZzowym

-omawia wptyw warunkow
magazynowania na jakos¢
surowcow, dodatkow,
potproduktédw i wyrobow
gotowych w przetwodrstwie
jajczarsko-drobiarskim
-wyjasnia istote operacji i
procesow jednostkowych
stosowanych w produkgji
poszczegdlnych wyrobow
przetworstwa jajczarsko-
drobiarskiego

-uzywa stownictwa
specjalistycznego

-dobiera maszyny i
urzadzenia do operacji i
procesow technologicznych
-analizuje schematy budowy
urzgdzen w przetwaorstwie
jajczarsko-drobiarskim
-dobiera parametry
procesow i operacji
jednostkowych do produkgji
wyrobdéw przetwadrstwa
jajczarsko-drobiarskiego
-omawia mozliwosci
wykorzystania produktéw
ubocznych i odpaddw




produkgcji

-wymienia maszyny i
urzadzenia stosowane do
produkcji w przetworstwie
jajczarsko-drobiarskim
-sporzadza schemat
technologiczny wybranych
wyrobow przetwoérstwa
jajczarsko-drobiarskiego

urzadzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobow w przetwdrstwie
jajczarsko-drobiarskim
-wskazuje produkty uboczne
i odpady poprodukcyjne w
przetwdrstwie jajczarsko-
drobiarskim

-dokonuje analizy instrukcji
technologicznej, opisu
procesu technologicznego
-oblicza ilo$¢ poszczegdlnych
rodzajéw opakowan na
wyroby przetworstwa
jajczarsko-drobiarskiego

-zaznacza na schemacie
technologicznym CCP
-wymienia zagrozenia dla
Srodowiska ze strony
odpadow i produktéw
ubocznych

-oblicza straty podczas
magazynowania i przebiegu
procesow technologicznych

poprodukcyjnych w
przetworstwie jajczarsko-
drobiarskim

-wykazuje sie kreatywnoscig
w dziataniach i otwartoscig
na wiedze zawodowa

Dziat programowy: X. Przetwdrstwo ryb i owocéw morza.

-wymienia wyroby
przetworstwa ryb i owocow
morza

-wymienia surowce
podstawowe, dodatki i
materiaty pomocnicze w
przetworstwie ryb i owocow
morza

-wymienia etapy produkcji
poszczegblnych wyrobow
przetworstwa ryb i owocow
-dokonuje obliczen ilosci
surowcéw oraz wydajnosci
produkgc;ji

-wymienia maszyny i
urzgdzenia stosowane do
produkcji w przetworstwie

-omawia ryby i owoce morza
jako surowce podstawowe
oraz dodatki i materiaty
pomocnicze w przetworstwie
rybnym

-okresla warunki
magazynowania surowcow,
dodatkéw, pétproduktdw i
wyrobdéw gotowych w
przetwodrstwie ryb i owocow
morza

-wymienia maszyny i
urzgdzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobdéw w przetworstwie
owocOw morza

- ustala przydatnos¢
technologiczng surowcéw
podstawowych oraz
dodatkow i materiatéw
pomocniczych

-omawia etapy produkcji
poszczegblnych wyrobow
przemystu zbozowego
-dobiera maszyny i
urzqdzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobdw w przetwdorstwie
ryb i owocow morza
-zaznacza na schemacie
technologicznym CCP
-wymienia zagrozenia dla
Srodowiska ze strony

-omawia wptyw warunkow
magazynowania na jakos¢
surowcow, dodatkow,
potproduktdw i wyrobow
gotowych w przetwodrstwie
ryb i owocéw morza
-wyjasnia istote operacji i
procesow jednostkowych
stosowanych w produkgji
poszczegdlnych wyrobow
przetwodrstwa ryb i owocow
morza

-uzywa stownictwa
specjalistycznego

-dobiera maszyny i
urzadzenia do operacji i
procesow technologicznych
-analizuje schematy budowy
urzgdzen w przetwaorstwie
ryb i owocdw morza
-dobiera parametry
procesow i operacji
jednostkowych do produkgji
wyrobow przetwdrstwa ryb i
owocow morza

-omawia mozliwosci
wykorzystania produktéw
ubocznych i odpaddw
poprodukcyjnych w
przetworstwie ryb i owocow
morza




ryb i owocow

-sporzadza schemat
technologiczny wybranych
wyrobow przetwérstwa ryb i
OowWoCOW morza

-wskazuje produkty uboczne
i odpady poprodukcyjne w
przetworstwie ryb i owocoéw
morza

-dokonuje analizy instrukgji
technologicznej, opisu
procesu technologicznego
-oblicza ilo$¢ poszczegdlnych
rodzajéw opakowan na
wyroby przetwoérstwa ryb i
OoWOoCcOW morza

odpaddw i produktow
ubocznych

-oblicza straty podczas
magazynowania i przebiegu
procesow technologicznych

-wykazuje sie kreatywnoscig
w dziataniach i otwartoscig
na wiedze zawodowa

Dziat programowy: XI. Przetworstwo mleka.

-wymienia wyroby
przetwdrstwa mleka
-wymienia surowce
podstawowe, dodatki i
materiaty pomocnicze w
przetworstwie mleka
-wymienia etapy produkcji
poszczegblnych wyrobow
przetworstwa mleka
-dokonuje obliczen ilosci
surowcow oraz wydajnosci
produkgcji

-wymienia maszyny i
urzadzenia stosowane do
produkcji w przetworstwie
mleka

-sporzadza schemat
technologiczny wybranych
wyrobdéw przetwdrstwa
mleka

-omawia mleko jako
surowiec podstawowy,
dodatki i materiaty
pomocnicze w przetworstwie
mleczarskim

-okresla warunki
magazynowania surowcow,
dodatkow, pétproduktdw i
wyrobdéw gotowych w
przetwodrstwie mleka
-wymienia maszyny i
urzgdzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobow w przetwdrstwie
mleka

-wskazuje produkty uboczne
i odpady poprodukcyjne w
przetwodrstwie mleka
-dokonuje analizy instrukgji
technologicznej, opisu
procesu technologicznego

- ustala przydatnos¢
technologiczng surowcéw
podstawowych oraz
dodatkdéw i materiatéw
pomocniczych

-omawia etapy produkcji
poszczegblnych wyrobow
przetwdrstwa mleka
-dobiera maszyny i
urzqdzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobdw w przetwdrstwie
mleka

-zaznacza na schemacie
technologicznym CCP
-wymienia zagrozenia dla
Srodowiska ze strony
odpaddw i produktéw
ubocznych

-oblicza straty podczas
magazynowania i przebiegu
procesow technologicznych

-omawia wptyw warunkow
magazynowania na jakos¢
surowcow, dodatkow,
potproduktédw i wyrobow
gotowych w przetwodrstwie
mleka

-wyjasnia istote operacji i
procesow jednostkowych
stosowanych w produkgji
poszczegdlnych wyrobow
przetworstwa mleka
-uzywa stownictwa
specjalistycznego

-dobiera maszyny i
urzadzenia do operacji i
procesow technologicznych
-analizuje schematy budowy
urzgdzen w przetwaorstwie
mleka

-dobiera parametry
procesow i operacji
jednostkowych do produkgji
wyrobdéw przetwdrstwa
mleka

-omawia mozliwosci
wykorzystania produktéw
ubocznych i odpaddw
poprodukcyjnych w
przetworstwie mleka
-wykazuje sie kreatywnoscia
w dziataniach i otwartoscia
na wiedze zawodowa




-oblicza ilo$¢ poszczegolnych
rodzajéw opakowan na
wyroby przetwérstwa mleka

Dziat programowy: XIl. Produkcja koncentratéw spozywczych.

-wymienia wyroby przemystu
koncentratéw spozywczych
-wymienia surowce
podstawowe, dodatki i
materiaty pomocnicze w
produkcji koncentratéw
spozywczych

-wymienia etapy produkgji
poszczegdlnych wyrobéw
przemystu koncentratow
spozywczych

-dokonuje obliczen ilosci
surowcow oraz wydajnosci
produkgc;ji

-wymienia maszyny i
urzadzenia stosowane do
produkcji koncentratéw
spozywczych

-sporzgdza schemat
technologiczny wybranych
wyrobdéw przemystu
koncentratdow spozywczych

-omawia surowce, dodatki i
materiaty pomocnicze w
produkcji koncentratéw
spozywczych

-okresla warunki
magazynowania surowcow,
dodatkow, poétproduktow i
wyrobow gotowych w
produkcji koncentratéw
spozywczych

-omawia zywnos$¢ wygodng i
zywnos¢ funkcjonalng
-wymienia maszyny i
urzadzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobdéw w produkgcji
koncentratéw spozywczych
-wskazuje produkty uboczne
i odpady poprodukcyjne w
produkcji koncentratéw
spozywczych

-dokonuje analizy instrukgji
technologicznej, opisu
procesu technologicznego
-oblicza ilo$¢ poszczegdlnych
rodzajéw opakowan na
wyroby przemystu
koncentratéw spozywczych

- ustala przydatnos¢
technologiczng surowcéw
podstawowych oraz
dodatkow i materiatéw
pomocniczych

-omawia etapy produkgji
poszczegblnych wyrobow
przemystu koncentratow
spozywczych

-dobiera maszyny i
urzgdzenia stosowane do
produkcji wybranych
wyrobow w przetwdrstwie
zbozowym

-zaznacza na schemacie
technologicznym CCP
-wymienia zagrozenia dla
sSrodowiska ze strony
odpaddw i produktéw
ubocznych

-oblicza straty podczas
magazynowania i przebiegu
procesow technologicznych

-omawia wptyw warunkow
magazynowania na jakos¢
surowcow, dodatkow,
potproduktédw i wyrobow
gotowych w produkgji
koncentratéw spozywczych
-wyjasnia istote operacji i
procesow jednostkowych
stosowanych w produkgcji
poszczegdlnych wyrobow
przemystu koncentratow
spozywczych

-uzywa stownictwa
specjalistycznego

-dobiera maszyny i
urzadzenia do operacji i
procesow technologicznych
-analizuje schematy budowy
urzadzen w produkgji
koncentratéw spozywczych
-dobiera parametry
procesow i operacji
jednostkowych do produkgji
wyrobdéw przemystu
koncentratéw spozywczych
-omawia mozliwosci
wykorzystania produktow
ubocznych i odpadéw
poprodukcyjnych w
przemysle koncentratéw
spozywczych

-wykazuje sie kreatywnoscia
w dziataniach i otwartoscia
na wiedze zawodowg







