Wymagania edukacyjne niezbedne do uzyskania poszczegdlnych ocen $rédrocznych i koricoworocznych z przedmiotu:

Pracownia nadzorowania produkcji wyrobéw spozywczych dla klasy

Zawod: technik technologii zywnosci

v, Vv

Dziat programowy: I. Technika pracy laboratoryjnej

Dopuszczajacy
Uczen/uczennica:

Dostateczny
Uczen/uczennica:

Dobry
Uczen/uczennica:

Bardzo dobry
Uczen/uczennica:

Celujacy
Uczen/uczennica:

- rozpoznaje zagrozenia dla
zdrowia i zycia cztowieka
zwigzane z wykonywaniem prac
w laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- rozpoznaje czynniki szkodliwe
wystepujace w Srodowisku pracy
w laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- rozpoznaje i rozroznia $rodki
ochrony indywidualnej
stosowane podczas
wykonywania prac w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- udziela pierwszej pomocy w
stanach zagrozenia zycia i
zdrowia

- rozpoznaje sprzet laboratoryjny

- okresla przeznaczenie aparatury
laboratoryjnej

- wykonuje mycie i dezynfekcje
sprzetu laboratoryjnego

- rozpoznaje informacje podane na
etykiecie opakowania odczynnika
chemicznego

- korzysta z instrukcji obstugi wag
laboratoryjnych

- korzysta z wag laboratoryjnych o
roznej doktadnos$ci wazenia

- sporzadza nawazke o okreslonej

- wymienia zadania laboratoriow
analitycznych w przetworstwie
Sspozywczym

- rozpoznaje zagrozenia dla

zdrowia i zycia cztowieka
zwigzane z wykonywaniem prac
w laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- rozpoznaje czynniki szkodliwe

wystepujace w Srodowisku pracy
w laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- rozpoznaje $rodki ochrony
indywidualnej stosowane podczas

wykonywania prac w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- zna skutki oddzialywania
czynnikow szkodliwych

wystepujacych w laboratoriach
analitycznych w przetworstwie
SpozZywczym na organizm
cztowieka

- udziela pierwszej pomocy w
stanach zagrozenia zycia i
zdrowia

- rozpoznaje sprzet laboratoryjny

- okresla przeznaczenie aparatury
laboratoryjnej

- Opisuje organizacj¢ stanowiska
pracy w laboratorium analizy

- wymienia zadania laboratoriow
analitycznych w przetworstwie
Spozywczym

- rozpoznaje zagrozenia dla

zdrowia i zycia czlowieka
zwigzane z wykonywaniem prac
w laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- rozpoznaje czynniki szkodliwe

wystepujace w srodowisku pracy
w laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- rozpoznaje $rodki ochrony
indywidualnej stosowane podczas

wykonywania prac w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- zna skutki oddzialywania
czynnikow szkodliwych
wystepujacych w laboratoriach
analitycznych w przetworstwie
Spozywczym na organizm
cztowieka

- udziela pierwszej pomocy w
stanach zagrozenia zycia i
zdrowia

- rozpoznaje sprzet laboratoryjny

- okresla przeznaczenie aparatury
laboratoryjnej

- opisuje organizacj¢ stanowiska
pracy w laboratorium analizy

- wymienia zadania laboratoriow
analitycznych w przetworstwie
spozywczym

- rozpoznaje zagrozenia dla

zdrowia 1 zycia czlowieka
zwigzane z wykonywaniem prac
w laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- rozpoznaje czynniki szkodliwe

wystepujace w Srodowisku pracy
w laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- rozpoznaje $rodki ochrony
indywidualnej stosowane podczas

wykonywania prac w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- zna skutki oddzialywania
czynnikow szkodliwych
wystepujacych w laboratoriach
analitycznych w przetworstwie
SpOoZywcCzym na organizm
czlowieka

- udziela pierwszej pomocy w
stanach zagrozenia zycia i
zdrowia

- rozpoznaje sprzet laboratoryjny

- okresla przeznaczenie aparatury
laboratoryjnej

- opisuje organizacj¢ stanowiska
pracy w laboratorium analizy

- wymienia szczegdtowo zadania
laboratoriow analitycznych w

przetworstwie spozywczym

- rozpoznaje wszystkie zagrozenia
dla zdrowia i zycia czlowieka
zwigzane z wykonywaniem prac
w laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- szczegotowo rozpoznaje czynniki
szkodliwe wystepujace w
srodowisku pracy
w laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- rozpoznaje $rodki ochrony
indywidualnej stosowane podczas
wykonywania prac w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- zna skutki oddzialywania
czynnikow szkodliwych
wystepujacych w laboratoriach
analitycznych w przetworstwie
SpOZywczym na organizm
czlowieka

- udziela pierwszej pomocy w
stanach zagrozenia zycia i
zdrowia

- doktadnie

laboratoryjny

-precyzyjnie okresla przeznaczenie
aparatury laboratoryjnej

rozpoznaje sprzet
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masie

- stosuje przeliczanie jednostek
masy

- potrafi zdefiniowac¢ stezenie
procentowe i molowe

- potrafi sporzadzi¢ roztwoér o
okreslonym stgzeniu
procentowym i molowym
odczynnika

- potrafi oznakowac¢ przygotowany
odczynnik

- korzysta z norm czynnos$ciowych
zasad i ilo$ci pobieranych prob
zywnosciowych surowcow,
dodatkéw do zywnosci,
potproduktow i wyrobow
gotowych w zalezno$ci od
liczebnosci partii postawionej do
analizy

- rozpoznaje sprzet do pobierania
probek z surowcow, dodatkow do
zywnosci, potproduktow i
wyrobow spozywczych

- podaje informacje na etykiecie
probek surowcow, dodatkéw do
zywnosci, potproduktow i
wyrobow spozywczych

Zywnosci

- podaje zasady mycia i

dezynfekcji
sprzgtu laboratoryjnego

-wykonuje mycie i dezynfekcje
sprzetu laboratoryjnego

- wymienia informacje podane w
Kartach Charakterystyk
zwigzkow chemicznych

- rozréznia $rodki ochrony
indywidualnej stosowane podczas
wykonywania prac w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- rozpoznaje informacje podane na
etykiecie opakowania odczynnika
chemicznego

- rozpoznaje wagi laboratoryjne,
okresla ich no$nos¢ raz czutosé

- opisuje organizacje stanowiska
pracy w analizie wagowej

- korzysta z instrukcji obstugi wag
laboratoryjnych

- korzysta z wag laboratoryjnych o
roznej doktadnosci wazenia

- sporzadza nawazke o okreslone;j
masie

- stosuje przeliczanie jednostek
masy

- potrafi zdefiniowa¢ stezenie
procentowe i molowe

- oblicza stezenie procentowe i
molowe

- wykonuje obliczenia masy i
objetosci do sporzadzania
roztworow o okreslonym stezeniu
molowym i procentowym

- potrafi sporzadzi¢ roztwor o
okreslonym stgzeniu
procentowym i molowym
odczynnika

- potrafi oznakowaé przygotowany

Zywnosci

- podaje zasady mycia i
dezynfekcji

sprzgtu laboratoryjnego

-wykonuje mycie i dezynfekcje
sprzetu laboratoryjnego

- wymienia informacje podane w
Kartach Charakterystyk
zwigzkow chemicznych

- rozroznia $rodki ochrony
indywidualnej stosowane podczas
wykonywania prac w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- rozpoznaje informacje podane na
etykiecie opakowania odczynnika
chemicznego

- rozpoznaje wagi laboratoryjne,
okresla ich no$nosc¢ raz czutosé

- Opisuje organizacje stanowiska
pracy w analizie wagowej

- korzysta z instrukcji obstugi wag
laboratoryjnych

- korzysta z wag laboratoryjnych o
roznej doktadnosci wazenia

- sporzadza nawazke o okreslonej
masie

- stosuje przeliczanie jednostek
masy

- potrafi zdefiniowac stezenie
procentowe i molowe

- oblicza stezenie procentowe i
molowe

- wykonuje obliczenia masy i
objetosci do sporzadzania
roztworow o okreslonym stezeniu
molowym i procentowym

- potrafi sporzadzi¢ roztwor o
okreslonym stgzeniu
procentowym i molowym
odczynnika

- potrafi oznakowac przygotowany

Zywnosci
- podaje
dezynfekcji

sprzetu laboratoryjnego
-wykonuje mycie i dezynfekcje
sprzetu laboratoryjnego
- wymienia informacje podane w

Kartach Charakterystyk

zwiazkow chemicznych
- rozroznia $rodki ochrony

indywidualnej stosowane podczas
wykonywania prac w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym
- rozpoznaje informacje podane na
etykiecie opakowania odczynnika
chemicznego

- rozpoznaje wagi laboratoryjne,
okresla ich no$no$¢ raz czutos¢

- opisuje organizacj¢ stanowiska
pracy w analizie wagowej

- korzysta z instrukeji obstugi wag
laboratoryjnych

- korzysta z wag laboratoryjnych o
ré6znej doktadnosci wazenia

- sporzadza nawazke o okres$lonej
masie

- stosuje przeliczanie jednostek
masy

- potrafi zdefiniowac stezenie
procentowe i molowe

- oblicza st¢zenie procentowe i
molowe

- wykonuje obliczenia masy i
objetosci do sporzadzania
roztworow o okreslonym ste¢zeniu
molowym i procentowym

- potrafi sporzadzi¢ roztwor o
okreslonym st¢zeniu
procentowym i molowym
odczynnika

- potrafi oznakowa¢ przygotowany

zasady mycia |

- fachowo opisuje organizacje
stanowiska pracy w laboratorium
analizy zywnosci

- podaje zasady mycia i
dezynfekcji sprzgtu
laboratoryjnego

-wykonuje mycie i dezynfekcje
sprzetu laboratoryjnego

- wymienia informacje podane w
Kartach Charakterystyk
zwigzkéw chemicznych

- rozréznia $rodki ochrony
indywidualnej stosowane podczas
wykonywania prac w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- rozpoznaje informacje podane na
etykiecie opakowania odczynnika
chemicznego

- rozpoznaje wagi laboratoryjne,
okresla ich no$nos¢ raz czutosé

- doktadnie opisuje organizacje
stanowiska pracy w analizie
wagowej

- korzysta z instrukcji obstugi wag
laboratoryjnych

- korzysta z wag laboratoryjnych o
r6znej doktadnosci wazenia

- sporzadza nawazke o okreslonej
masie

- stosuje przeliczanie jednostek
masy

- potrafi zdefiniowac stezenie
procentowe i molowe

- oblicza stezenie procentowe i
molowe

- wykonuje obliczenia masy i
objetosci do sporzadzania
roztworow o okreslonym stezeniu
molowym i procentowym

- potrafi sporzadzi¢ roztwoér o
okre$lonym stezeniu




odczynnik

- potrafi przygotowaé
rozcienczenia roztworow

- korzysta z norm czynno$ciowych
zasad i ilo$ci pobieranych prob
zywnosciowych surowcow,
dodatkow do zywnosci,
polproduktow 1 wyrobow
gotowych w zaleznosci od
liczebnosci partii postawionej do
analizy

- rozpoznaje sprzet do pobierania
probek z surowcow, dodatkow do
zywnosci, potproduktow i
wyrobow spozywczych

- pobiera probke $rednia
laboratoryjng do badan

- podaje informacje na etykiecie
probek surowcow, dodatkéw do
zywnosci, potproduktow i
wyrobow spozywczych

odczynnik

- potrafi przygotowaé
rozcienczenia roztworow

- korzysta z norm czynnos$ciowych
zasad 1 iloSci pobieranych prob
zywno$ciowych surowcow,
dodatkow do zywnosci,
polproduktow i wyrobow
gotowych w zaleznosci od
liczebnosci partii postawionej do
analizy

- rozpoznaje sprzet do pobierania
probek z surowcow, dodatkow do
zywnosci, potproduktow i
wyrobdw spozywczych

- pobiera probke srednia
laboratoryjng do badan

- podaje informacje na etykiecie
probek surowcow, dodatkow do
zywnosci, potproduktow i
wyrobow spozywczych

- zna zadania laboratoriow
analitycznych w przetworstwie
spozywczym

- charakteryzuje zagrozenia
zZwiazane z wystepowaniem
szkodliwych czynnikéw w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- okresla obowigzujace wymagania
Z ergonomii, przepisoOw
bezpieczenstwa i higieny pracy,
ochrony przeciwpozarowej i
ochrony §rodowiska zwigzane z
organizacja stanowisk pracy w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie zywnosci

- ustala sposoby zapobiegania
zagrozeniom zdrowia i zycia
zwigzanych z praca w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

odczynnik

- potrafi przygotowac
rozcienczenia roztworow

- korzysta z norm czynno$ciowych
zasad 1 ilo$ci pobieranych prob
zywnosciowych surowcow,
dodatkéw do zywnosci,
potproduktow i wyrobow
gotowych w zalezno$ci od
liczebnosci partii postawionej do
analizy

- rozpoznaje sprzgt do pobierania
probek z surowcow, dodatkow do
zywnosci, potproduktow i
wyrobow spozywczych

- pobiera probke $rednig
laboratoryjng do badan

- podaje informacje na etykiecie
probek surowcow, dodatkéw do
zywnosci, potproduktow i
wyrobow spozywczych

- opisuje zadania laboratoriow
analitycznych w przetworstwie
Spozywczym

- charakteryzuje zagrozenia
zwigzane z wystepowaniem
szkodliwych czynnikow w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- charakteryzuje sposoby
zapobiegania zagrozeniom
zdrowia i zycia w laboratoriach
analitycznych w przetworstwie
Spozywczym

- okresla obowiazujace wymagania
Z ergonomii, przepisow
bezpieczenstwa i higieny pracy,
ochrony przeciwpozarowej i
ochrony $rodowiska zwiazane z
organizacja stanowisk pracy w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie zywno§ci

procentowym i molowym
odczynnika

- potrafi oznakowac przygotowany
odczynnik

- potrafi przygotowac
rozcienczenia roztworow

- korzysta z norm czynno$ciowych
zasad 1 iloSci pobieranych prob
zywnosciowych surowcow,
dodatkow do zywnosci,
polproduktow i wyrobow
gotowych w zalezno$ci od
liczebno$ci partii postawionej do
analizy

- rozpoznaje sprz¢t do pobierania
probek z surowcow, dodatkow do
zywnosci, potproduktow i
wyrobodw spozywczych

- pobiera probke srednia
laboratoryjng do badan

- podaje informacje na etykiecie
probek surowcow, dodatkéw do
zywnosci, potproduktow i
wyrobodw spozywczych

- doktadnie opisuje zadania
laboratoriow analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- charakteryzuje zagrozenia
zwigzane z wystepowaniem
szkodliwych czynnikow w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- szczegotowo charakteryzuje
sposoby zapobiegania
zagrozeniom zdrowia i zycia w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywcezym

- precyzyjnie okresla obowiazujace
wymagania z ergonomii,
przepisOw bezpieczenstwa i
higieny pracy, ochrony
przeciwpozarowe;j i




- omawia zastosowanie srodkow
ochrony indywidualnej podczas
pracy w laboratoriach
analitycznych w przetworstwie
Spozywczym

- okre$la zastosowanie sprzgtu
laboratoryjnego

- charakteryzuje zagrozenia
zwigzane z wystgpowaniem
szkodliwych czynnikéw w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie zywnoS$ci

- omawia zastosowanie srodkow
ochrony indywidualnej podczas
pracy w laboratoriach
analitycznych w przetworstwie
Zywnosci

- potrafi przygotowac etykiete na
opakowanie odczynnika
chemicznego

- wyjasnia zasady postugiwania sie
wagami laboratoryjnymi

- sprawdza prawidtowos¢
przygotowania wag do wazenia

- interpretuje wyniki wazenia

- dobiera sprzet i odczynniki do
Oznaczania miana roztworu
zgodnie z instrukcja

- okres$la stezenie

- potrafi zinterpretowa¢ wyniki
miareczkowania

- potrafi oznakowaé przygotowany
odczynnik

- przygotowuje rozcienczenia
roztworow na podstawie
odpowiednich obliczen

- potrafi oznakowac¢ roztwory

- charakteryzuje okreslenia
zwigzane z pobieraniem probek

- potrafi wykona¢ zmniejszenie
masy probki metoda koperty i
stozka Scietego

- ustala sposoby zapobiegania
zagrozeniom zdrowia i zycia
zwigzanych z praca w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywczym

- omawia zastosowanie srodkow
ochrony indywidualnej podczas
pracy w laboratoriach
analitycznych w przetworstwie
Spozywczym

- ustala sposoby zapobiegania
zagrozeniom zycia i zdrowia w
laboratorium w zakladzie
przetworstwa spozywczego

- okresla zastosowanie sprzetu
laboratoryjnego

- wyjasnia zasady postugiwania si¢
sprzetem laboratoryjnym
stosowanym do badania jakosci
zywnosci

- sprawdza prawidtowo$¢ mycia i
dezynfekcji sprzetu
laboratoryjnego

- charakteryzuje zagrozenia
zZwigzane z wystepowaniem
szkodliwych czynnikow w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie zywnosci

- charakteryzuje sposoby
zapobiegania zagrozeniom
zdrowia i zycia w laboratoriach
analitycznych w przetworstwie
Spozywczym

- omawia zastosowanie srodkow
ochrony indywidualnej podczas
pracy w laboratoriach
analitycznych w przetworstwie
Zywnosci

- potrafi przygotowac¢ etykiete na
opakowanie odczynnika
chemicznego

- wyjasnia zasady postugiwania sie

ochrony §rodowiska zwigzane z
organizacja stanowisk pracy w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie zywnosci

- ustala sposoby zapobiegania
zagrozeniom zdrowia i zycia
zwigzanych z pracag w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie spozywezym

- omawia zastosowanie srodkoéw
ochrony indywidualnej podczas
pracy w laboratoriach
analitycznych,

- ustala sposoby zapobiegania
zagrozeniom zycia i zdrowia w
laboratorium w zaktadzie
przetwolrstwa spozywczego

- okresla zastosowanie sprzetu
laboratoryjnego

- wyjasnia zasady postugiwania si¢
sprzetem laboratoryjnym
stosowanym do badania jakosci
Zywnosci

- sprawdza prawidlowos$¢ mycia i
dezynfekcji sprzetu
laboratoryjnego

- charakteryzuje zagrozenia
zwigzane z wystepowaniem
szkodliwych czynnikow w
laboratoriach analitycznych w
przetworstwie zywnos$ci

- charakteryzuje sposoby
zapobiegania zagrozeniom
zdrowia 1 zycia w laboratoriach
analitycznych w przetworstwie
spozywczym

- omawia zastosowanie srodkow
ochrony indywidualnej podczas
pracy w laboratoriach
analitycznych w przetworstwie
Zywnosci

- potrafi przygotowac etykiete na




- dobiera sprzet i wykorzystuje
odpowiedni sprzet do pobierania
probek z surowcow, dodatkow do
zywnosci, polproduktow
1 wyrobow spozywczych

- przygotowuje etykiete¢ na
opakowanie probek surowcow,
dodatkow do zywnosci,
polproduktow i wyrobow
spozywczych

- okresla ogo6lne warunki
przechowywania
prob zywnosciowych i ich
konserwowania

wagami laboratoryjnymi

- sprawdza prawidlowos¢
przygotowania wag do wazenia

- interpretuje wyniki wazenia

- dobiera sprzet i odczynniki do
Oznaczania miana roztworu
zgodnie z instrukcja

- okresla stezenie

- potrafi zinterpretowaé wyniki
miareczkowania

- potrafi oznakowa¢ przygotowany
odczynnik

- przygotowuje rozcienczenia
roztworéw na podstawie
odpowiednich obliczen

- potrafi oznakowac¢ roztwory

- charakteryzuje okre$lenia
zwiazane z pobieraniem probek

- potrafi wykona¢ zmniejszenie
masy probki metoda koperty i
stozka $cigtego

- dobiera sprzet i wykorzystuje
odpowiedni sprzgt do pobierania
probek z surowcow, dodatkow do
zywnosci, potproduktow
1 wyrobow spozywczych

- przygotowuje etykiete na
opakowanie probek surowcow,
dodatkéw do zywnosci,
potproduktow i wyrobow
spozywczych

- charakteryzuje warunki
przechowywania
préb zywnosciowych i ich
konserwowania

opakowanie odczynnika
chemicznego

- wyja$nia zasady postugiwania si¢
wagami laboratoryjnymi

- sprawdza prawidtowos¢
przygotowania wag do wazenia

- interpretuje wyniki wazenia

- dobiera sprzet i odczynniki do
Oznaczania miana roztworu
zgodnie z instrukcja

- okresla stezenie

- potrafi zinterpretowaé wyniki
miareczkowania

- potrafi oznakowa¢ przygotowany
odczynnik

- przygotowuje rozcienczenia
roztwordw na podstawie
skomplikowanych obliczen

- potrafi oznakowac¢ roztwory

- szczegotowo charakteryzuje
okreslenia zwiazane z
pobieraniem probek

- potrafi wykona¢ zmniejszenie
masy probki metoda koperty i
stozka $cietego

- wykorzystuje odpowiedni sprzet
do pobierania probek z
surowcow, dodatkow do
zywnoéci, potproduktow i
wyrobodw spozywczych

- przygotowuje etykiet¢ na
opakowanie probek surowcow,
dodatkéw do zywnosci,
potproduktow i wyrobow
spozywczych

- precyzyjnie okresla warunki
przechowywania
prob zywnosciowych i ich
konserwowania

Dzial programowy: II. Ocena jakosci surowcéw, pétproduktdw, materiatdw pomocniczych i wyroboéw gotowych




- rozro6znia rodzaje norm

- ocenia jako$¢ badanych prob na
podstawie wynikow badan i
porownuje z wymaganiami norm

- rozrdznia stosowane titranty,
wskazniki

- wykonuje miareczkowanie
zgodnie z instrukcja i zasadami
GLP

- wskazuje koncowy punkt
miareczkowania

- dobiera aparature do
odpowiedniej metody
instrumentalnej

- dokonuje pomiaru na podstawie
instrukcji

- odczytuje wyniki pomiaru

- wykonuje analize
organoleptyczng wybranych
Wwyrobow , Surowcow,
potproduktow przemystu
spozywczego metoda punktowa

- interpretuje otrzymane wyniki
- przygotowuje roztwory do proby
na daltonizm smakowy

- wykonuje oznaczenie na
podstawie instrukcji z
zachowaniem zasad GLP

- potrafi scharakteryzowaé
wyrdzniki  jakosci oceniane w
wymienionych branzach
przemystu spozywczego
na podstawie norm

- dobiera metod¢ oznaczenia

- dobiera sprzet, odczynniki, na
podstawie instrukcji

- wykonuje oznaczenia
charakterystyczne dla wybranych
produktow, surowcow
odpowiedniej branzy

- poréwnuje z wymaganiami norm

- ocenia jako$¢ badanej zywnosci

- postuguje si¢ dokumentacja
laboratoryjng

- rozroznia rodzaje norm

- ocenia jako$¢ badanych prob na
podstawie wynikow badan i
poréwnuje z wymaganiami norm

- okresla zasady GLP w
laboratorium analizy zywnoSci

- dokonuje podziatu metod analizy
objetosciowej

- dobiera odczynniki sprzet do
poszczegolnej metody

- rozroznia stosowane titranty,
wskazniki

- wykonuje miareczkowanie
zgodnie z instrukcja i zasadami
GLP

- wskazuje koncowy punkt
miareczkowania

- prawidlowo odczytuje wyniki

- dobiera aparature do
odpowiedniej metody
instrumentalnej

- dokonuje pomiaru na podstawie
instrukcji

- wykonuje analizg
organoleptyczng wybranych
wyrobow , surowcow,
potproduktow przemystu
spozywczego metodg punktowa

- interpretuje otrzymane wyniki
i wycigga wnioski

- przygotowuje roztwory do proby
na daltonizm smakowy

- dobiera sprzgt, szklo, odczynniki
do odpowiedniej analizy na
podstawie instrukcji

- wykonuje oznaczenie na
podstawie instrukcji z
zachowaniem zasad GLP

- potrafi scharakteryzowaé
wyrozniki  jakosci oceniane w

- prawidtowo postuguje sie
dokumentacjg laboratoryjng

- rozrdznia rodzaje norm

- ocenia jakos$¢ badanych prob na
podstawie wynikow badan i
poréwnuje z wymaganiami norm

- okresla zasady GLP w
laboratorium analizy zZywnosci

- dokonuje podzialu metod analizy
objgtosciowej

- dobiera odczynniki sprzet do
poszczegolnej metody

- rozrdznia stosowane titranty,
wskazniki

- wykonuje miareczkowanie
zgodnie z instrukcja i zasadami
GLP

- wskazuje koncowy punkt
miareczkowania

- dobiera aparaturg do
odpowiedniej metody
instrumentalnej

- dokonuje pomiaru na podstawie
instrukcji

- prawidlowo odczytuje wyniki
pomiaru

- wykonuje analize
organoleptyczng wybranych
wyrobow , surowcow,
potproduktow przemystu
spozywczego metoda punktowg

- interpretuje otrzymane wyniki
i wyciagga wnioski

- przygotowuje roztwory do proby
na daltonizm smakowy

- dobiera sprzet, szklo, odczynniki
do odpowiedniej analizy na
podstawie instrukcji

- wykonuje oznaczenie na
podstawie instrukcji z
zachowaniem zasad GLP

- poroOwnuje z wymaganiami norm

- prawidlowo postuguje si¢
dokumentacjg laboratoryjna

- rozroznia rodzaje norm

- ocenia jako$¢ badanych préb na
podstawie wynikow badan i
poréwnuje z wymaganiami norm

- okresla zasady GLP w
laboratorium analizy zywnoSci

- dokonuje podziatu metod analizy
objetosciowej

- dobiera odczynniki sprzet do
poszczegodlnej metody

- rozrdznia stosowane titranty,
wskazniki

- wykonuje miareczkowanie
zgodnie z instrukcja i zasadami
GLP

- wskazuje koncowy punkt
miareczkowania

- doktadnie odczytuje wyniki

- dobiera aparaturg do
odpowiedniej metody
instrumentalnej

- wykonuje analize¢
organoleptyczng wybranych
Wyrobow , surowcow,
potproduktow przemystu
spozywczego metoda punktowa

- prawidtowo interpretuje
otrzymane wyniki
i wyciaga wnioski

- przygotowuje roztwory do proby
na daltonizm smakowy

- odpowiednio dobiera sprzet,
szklo, odczynniki do
odpowiedniej analizy na
podstawie instrukcji

- wykonuje oznaczenie na
podstawie instrukcji z
zachowaniem zasad GLP

- prawidlowo poréwnuje z
wymaganiami norm

- precyzyjnie postuguje si¢
dokumentacjg laboratoryjng

- rozrdznia rodzaje norm

- ocenia jako$¢ badanych prob na
podstawie wynikow badan i
poréwnuje z wymaganiami norm

- okresla zasady GLP w
laboratorium analizy zywnos$ci

- szczegotowo dokonuje podziatu
metod analizy objetosciowe;j

- dobiera odczynniki sprzet do
poszczegodlnej metody

- rozr6znia stosowane titranty,
wskazniki

- wykonuje miareczkowanie
zgodnie z instrukcja i zasadami
GLP

- wskazuje koncowy punkt
miareczkowania

- precyzyjnie odczytuje wyniki

- dobiera aparaturg do
odpowiedniej metody
instrumentalnej

- precyzyjnie wykonuje analize
organoleptyczng wybranych
Wyrobow , Surowcow,
potproduktow przemystu
spozywczego metodg punktowa

- doktadnie interpretuje otrzymane
wyniki i wyciaga wnioski

- przygotowuje roztwory do proby
na daltonizm smakowy

- precyzyjnie dobiera sprzet, szklo,
odczynniki do odpowiedniej
analizy na podstawie instrukcji

- wykonuje oznaczenie na
podstawie instrukcji z
zachowaniem zasad GLP

- porownuje z wymaganiami norm

- precyzyjnie potrafi
scharakteryzowa¢ wyrozniki
jakosci oceniane W
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na podstawie otrzymanych
wynikéw badan

wymienionych branzach
przemystu spozywczego
na podstawie norm

- dobiera metod¢ oznaczenia

- dobiera sprzet, odczynniki, na
podstawie instrukcji

- wykonuje oznaczenia
charakterystyczne dla wybranych
produktow, surowcow
odpowiedniej branzy

- poréwnuje z wymaganiami norm

- ocenia jako$¢ badanej zywnosci
na podstawie otrzymanych
wynikow badan

- potrafi scharakteryzowaé
wyr6zniki - jakosci oceniane w
wymienionych branzach
przemystu spozywczego
na podstawie norm

- dobiera metode oznaczenia

- dobiera sprzet, odczynniki, na
podstawie instrukcji

- wykonuje oznaczenia
charakterystyczne dla wybranych
produktow, surowcow
odpowiedniej branzy

- ocenia jako$¢ badanej zywnosci
na podstawie otrzymanych
wynikow badan

- okresla role akredytacji
laboratorium w aspekcie jakos$ci
oceny zywnosci

- okre$la sposoby obliczania
oznaczanych wielkosci

- potrafi zinterpretowaé wyniki

- wskazuje gtéwne elementy
budowy urzadzenia i ich role ,
zasad¢ dziatania urzadzenia

- wskazuje czynniki wptywajace na
doktadnos¢ pomiaru

- dokonuje kalibracji wybranych
urzadzen z uwzglgdnieniem
ewentualnych poprawek
odczytanych na podstawie tablic

- wykonuje oceng organoleptyczng
z wykorzystaniem réznych metod
tej analizy

- interpretuje wyniki po
uczestnictwie w probie na
daltonizm smakowy i zapachowy

- sporzadza protokot laboratoryjny
z wykonywanych analiz

- interpretuje otrzymane wyniki

- sporzadza protokot laboratoryjny
z wykonanych analiz

- potrafi scharakteryzowac
wyrézniki jakosci oceniane w
wymienionych branzach
przemystu spozywczego
na podstawie norm

- dobiera metode 0znaczenia

- dobiera sprzet, odczynniki, na
podstawie instrukcji

- wykonuje oznaczenia
charakterystyczne dla wybranych
produktow, surowcow
odpowiedniej branzy

- ocenia jako$¢ badanej zywno$ci
na podstawie otrzymanych
wynikow badan

- okresla zasady archiwizacji
dokumentacji laboratoryjnej

- okresla role akredytacji
laboratorium w aspekcie jakosci
oceny zywnosci

- okresla sposoby obliczania
oznaczanych wielkos$ci

- wykonuje obliczenia

- potrafi zinterpretowaé wyniki

- wyjasnia mechanizm dziatania
wskaznikow

- wskazuje gtéwne elementy
budowy urzadzenia i ich role ,
zasadg¢ dziatania urzadzenia

- wskazuje czynniki wptywajace na
doktadno$¢ pomiaru

- dokonuje Kkalibracji wybranych
urzadzen

- prawidtowo interpretuje
otrzymany wynik z
uwzglednieniem ewentualnych
poprawek odczytanych na
podstawie tablic

- wykonuje oceng¢ organoleptyczna
z wykorzystaniem réznych metod
tej analizy

- prawidlowo interpretuje wyniki

wymienionych
branzach przemystu spozywczego
na podstawie norm

- dobiera metod¢ oznaczenia

- dobiera sprzet, odczynniki, na
podstawie instrukcji

- wykonuje oznaczenia
charakterystyczne dla wybranych
produktow, surowcow
odpowiedniej branzy

- ocenia jako$¢ badanej zywno$ci
na podstawie otrzymanych
wynikow badan

- potrafi wystawi¢ przyktadowy
atest jakoSciowy na podstawie
wynikow badan i ich interpretacji
na podstawie norm

- okresla zasady archiwizacji
dokumentacji laboratoryjnej

- okresla role akredytacji
laboratorium w aspekcie jakosci
oceny Zywnosci

- okre$la rozne sposoby obliczania
oznaczanych wielko$ci

- wykonuje skomplikowane
obliczenia

- wyjas$nia mechanizm dzialania
wskaznikow

- wskazuje wszystkie elementy
budowy urzadzenia i ich role ,
zasade¢ dziatania urzadzenia

- wskazuje czynniki wptywajace na
doktadnos$¢ pomiaru

- dokonuje kalibracji wszystkich
wybranych urzadzen

- precyzyjnie interpretuje
otrzymany wynik z
uwzglednieniem ewentualnych
poprawek odczytanych na
podstawie tablic

- wykonuje oceng organoleptyczng
z wykorzystaniem réznych metod




po uczestnictwie w probie na
daltonizm smakowy i zapachowy

- sporzadza protokoét laboratoryjny
z wykonywanych analiz

- prawidtowo interpretuje
otrzymane wyniki

- wnioskuje o jakosci i
kierunkach przerobu na odstawie
otrzymanych wynikow

- sporzadza protokot laboratoryjny
z wykonanych analiz

- potrafi wymienié
nowoczesne metody oceny
jakosci wybranych produktow,
surowcow , potproduktow

tej analizy

- szczegodtowo interpretuje wyniki
po uczestnictwie w probie na
daltonizm smakowy i zapachowy

- wnioskuje o jakosci i
kierunkach przerobu na podstawie
otrzymanych wynikoéw

- sporzadza protokot laboratoryjny
z wykonywanych analiz

- szczegodtowo interpretuje
otrzymane wyniKi

- sporzadza protokoét laboratoryjny
z wykonanych analiz

- sporzadza protokoét laboratoryjny
z wykonanych analiz

- potrafi scharakteryzowaé
nowaoczesne metody oceny
jakosci wybranych produktow,
surowcow , potproduktow

Dziat programowy: 11l. Bezpieczenstwo produkcji w przemy$le spozywczym- zadania projektowe

- sporzadza schematy blokowe
produkcji wyrobow spozywczych
na podstawie instrukcji

- rozrdznia produkty uboczne
powstajace w procesie produkcji
- dobiera parametry procesoOw
produkcji wyrobow spozywezych
na podstawie instrukcji

- wyznacza punkty kontrolne CP i
CCP w procesie produkcji
wyrobow spozywczych

- rozpoznaje niezgodno$ci w
procesie produkcji wyrobow
spozywczych

- opracowuje schematy blokowe
produkcji wyrobow spozywczych
na podstawie instrukcji

- wymienia produkty uboczne
powstajace w procesie produkcji
- dobiera parametry procesow
produkcji wyrobow spozywczych
na podstawie instrukcji

- wyznacza punkty kontrolne CP i
CCP w procesie produkcji
wyrobow spozywczych

- rozpoznaje niezgodnosci w
procesie produkcji wyrobow
spozywczych

- opracowuje schematy blokowe
produkcji wyrobow spozywczych
na podstawie instrukcji

- rozr6znia i wymienia produkty
uboczne powstajace w procesie
produkcji

- dobiera parametry procesOw
produkcji wyrobow spozywczych
na podstawie instrukcji

- wyznacza punkty kontrolne CP i
CCP w procesie produkcji
wyroboéw spozywczych

- rozpoznaje niezgodno$ci w
procesie produkcji wyrobow
spozywczych

- monitoruje parametry proceséw
produkcji wyrobow spozywczych

- monitoruje punkty kontrolne CP i
i CCP w procesie produkcji
wyrobow spozywczych

- opracowuje schematy blokowe
produkcji wyrobow spozywczych
na podstawie instrukcji

- charakteryzuje produkty uboczne
powstajace w procesie produkcji

- dobiera parametry procesow
produkcji wyrobow spozywczych
na podstawie instrukcji

- wyznacza punkty kontrolne CP i
CCP w procesie produkcji
wyrobow spozywczych

- omawia niezgodno$ci w procesie
produkcji wyrobow spozywczych

- monitoruje parametry procesoOw
produkcji wyrobow spozywczych

- monitoruje punkty kontrolne CP i
i CCP w procesie produkcji
wyrobow spozywczych

- planuje dziatania korygujace w
przypadku stwierdzenia

- szczegotowo opracowuje
schematy blokowe produkcji
wyrobow spozywczych na
podstawie instrukcji

- omawia produkty uboczne
powstajace w procesie produkcji

- doktadnie ustala parametry
proceséw produkcji wyrobow
spozywczych z instrukcja i bez
instrukcji

- wyznacza punkty kontrolne CP i
CCP w procesie produkcji
wyrobow spozywczych

- rozpoznaje i omawia
niezgodnosci w procesie produkcji
wyrobow spozywczych

- szczegotowo monitoruje
parametry  proceséw  produkcji
wyrobow spozywczych

- monitoruje punkty kontrolne CP i




- planuje dziatania korygujace .

niezgodnosci dziatania
zapobiegajace
nieprawidtowosciom w procesie

produkcji

planuje

i CCP w procesie produkcji
wyrobow spozywczych

- szczegbtowo planuje dziatania
korygujace w przypadku
stwierdzenia niezgodnos$ci planuje
dziatania zapobiegajace
nieprawidlowosciom w procesie
produkcji

Dziat programowy: IV. Rozliczenia technologiczne w poszczegoélnych branzach przemystu spozywczego- zadania projektowe

- oblicza zuzycie surowcow,
dodatkow do zywnoS$ci w procesie
produkcji r6znych branz przemystu
SpOZywczego

- oblicza zapotrzebowanie na
opakowania jednostkowe i
zbiorcze, z uwzglednieniem
zapasu tych opakowan niezbednego
w planowaniu produkcji

- oblicza zapotrzebowanie na
etykiety 1 inne materialy
pomocnicze

- wymienia informacje , ktore
powinna zawiera¢ etykieta
wykorzystujac instrukcje
technologiczng produkcji
wybranych produktow
spozywczych

- potrafi obliczy¢ koszty produkc;ji,
ceng netto, brutto

- oblicza wydajnos¢ produkcji
wyrobdw spozywczych w roznych
branzach przemystu spozywczego

- potrafi obliczy¢ zuzycie
surowcow, dodatkow do zywnosci
w procesie produkcji roznych
branz przemystu spozywczego

- potrafi obliczy¢ zapotrzebowanie
na opakowania jednostkowe i
zbiorcze, z uwzglgdnieniem
zapasu tych opakowan
niezb¢dnego w planowaniu
produkcji

- potrafi obliczy¢ zapotrzebowanie
na etykiety i inne materiaty
pomocnicze

- okresla informacje , ktore
powinna zawiera¢ etykieta
wykorzystujac instrukcje
technologiczng produkcji
wybranych produktow
spozywczych

- potrafi obliczy¢ koszty produkcji,
ceng netto, brutto

- potrafi obliczy¢ wydajnosé
produkcji wyrobow spozywczych
w roznych branzach przemystu
SpOZywczego

- potrafi obliczy¢ zuzycie
surowcow, dodatkow do zywnosci
w procesie produkcji roznych
branz przemystu spozywczego

- potrafi obliczy¢ zapotrzebowanie
na opakowania jednostkowe i
zbiorcze, z uwzglgdnieniem
zapasu tych opakowan
niezbgdnego w planowaniu
produkcji

- potrafi obliczy¢ zapotrzebowanie
na etykiety i inne materiaty
pomocnicze

- potrafi obliczy¢ koszty produkcji,
cene netto, brutto

- potrafi obliczy¢ wydajnosé
produkcji wyrobow spozywczych
w roznych branzach przemyshu

SpozZywczego

- analizuje zuzycie surowcow,
dodatkow niezbednych w
procesie produkcji z
uwzglednieniem  strat  podczas
procesu produkcyjnego

- planuje i opracowuje wzor

etykiety opakowania na podstawie

- potrafi obliczy¢ zuzycie
surowcow, dodatkéw do zywnosci
w procesie produkcji roznych
branz przemystu spozywczego

- potrafi obliczy¢ zapotrzebowanie
na opakowania jednostkowe i
zbiorcze, z uwzglednieniem
zapasu tych opakowan
niezb¢dnego w planowaniu
produkcji

- potrafi obliczy¢ zapotrzebowanie
na etykiety i inne materiaty
pomocnicze

- potrafi obliczy¢ koszty produkc;ji,
ceng netto, brutto

- potrafi obliczy¢ wydajnosé¢
produkcji wyrobow spozywczych
w roznych branzach przemystu

SpOZywczego

- analizuje zuzycie surowcow,
dodatkow niezbednych w
procesie produkcji z
uwzglednieniem  strat  podczas
procesu produkcyjnego

- analizuje  koszty produkgji,

wysoko$¢ ceny netto, wielkos¢

- potrafi obliczy¢ zuzycie
surowcow, dodatkow do zywnosci
w procesie produkcji roznych
branz przemystu spozywczego

- potrafi obliczy¢ zapotrzebowanie
na opakowania jednostkowe i
zbiorcze, z uwzglednieniem
zapasu tych opakowan
niezbednego w planowaniu
produkcji

- potrafi obliczy¢ zapotrzebowanie
na etykiety i inne materiaty
pomocnicze

- potrafi obliczy¢ koszty produkcji,
ceng netto, brutto

- potrafi obliczy¢ wydajnosé
produkcji wyrobow spozywezych
w roznych branzach przemyshu

SpOZywczego
- doktadnie analizuje zuzycie
surowcow, dodatkow ,

niezbednych w procesie produkcji
z uwzglednieniem strat podczas
procesu produkcyjnego

- doktadnie analizuje  koszty
produkcji, wysoko§¢ ceny netto,

informacji marzy, ceng brutto wielko$¢ marzy, ceng brutto

- wskazuje informacje, ktore musi | - planuje i opracowuje wzor | - szczegotowo planuje i
zawiera¢  etykieta opakowania | etykiety opakowania na podstawie | opracowuje wzOr etykiety
wszystkich srodkow | informacji opakowania na podstawie
zywno$ciowych - wskazuje informacje, ktére musi | informacji




- poréwnuje wydajnos¢ z normami

zawiera¢  etykieta  opakowania
wszystkich srodkow
zywno$ciowych

- analizuje wydajno$¢ produkcji z
uwzglednieniem strat powstatych
podczas produkcji

- porownuje wydajnos¢  z
normami

- precyzyjnie wskazuje informacje,
ktére musi zawiera¢ etykieta
opakowania wszystkich $rodkow
zywnos$ciowych

- szczegbtowo analizuje wydajno$é
produkcji z uwzglednieniem strat
powstatych podczas produkcji

- doktadnie porownuje wydajnosé
Z normami
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