
KONKURS - ETAP SZKOLNY 

„Pasja smaków - świętujemy z ułanami przy potrawach z gęsiny” 

 

    Uczestnicy zgłaszają swoje kandydatury poprzez wypełnienie zgłoszenia (załącznik 1, 2,3), 

dwuosobowej drużyny z opiekunem do dnia 19 października 2018roku. 

Konkurs ma wyłonić zespół reprezentujący ZSSiH w Radomiu na V Wojewódzki  

Konkurs  Kulinarny  „Pasja smaków - świętujemy z ułanami przy potrawach z gęsiny” 

Etap szkolny odbędzie się 24 października 2018roku w pracowniach technologicznych              

w godzinach 15
30

 – 17 
30 

. 

Zadaniem zespołu jest: 

 wykonanie potrawy z odzwierciedleniem starych receptur kuchni polskiej 

 wykonanie trzech porcji dania zasadniczego z wykorzystaniem składnika 

obowiązkowego jakim jest pierś z gęsi, korzeń skorzonery oraz inne surowce 

pochodzenia krajowego 

 przygotowanie potrawy w czasie 120 minut 

 przygotowane potrawy należy wyporcjować na własnej zastawie stołowej. 

 

Organizator zapewnia: 

 stanowisko technologiczne wyposażone w: stoły robocze ze stali nierdzewnej, 

kuchenkę 

 zlewozmywak oraz drobny sprzęt produkcyjny: garnki, patelnie, deski, drobne 

naczynia produkcyjne, sita, cedzaki, miarki, łyżki, łopatki, szumówki itp. 

 sprzęt mechaniczny: maszynka do mięsa, mały robot kuchenny, piec konwekcyjny. 

 środki czystości 

  inne naczynia lub sprzęt specjalistyczny uczestnicy Konkursu Kulinarnego 

zabezpieczają we własnym zakresie. 

Kryteria oceny w Konkursie Kulinarnym:  

 

 smakowitość – max. 5 punktów 

 stopień trudności – max. 5 punktów 

 pomysłowość, kreatywność zgodność z tematyką -  max. 5 punktów 

 wygląd i aranżację potrawy – max. 5 punktów 

 czystość w trakcie pracy – max. 5 punktów 

 dobór składników wg regulaminu – max. 5 punktów                                                                            

                                                                                                                                       

Przekroczenie czasu przeznaczonego na przygotowanie dań konkursowych karane będzie 

punktami ujemnymi: 1 minuta = minus 1 punkt. Po 15 minutach przekroczenia czasu 

konkursowego praca drużyny zostanie zatrzymana, danie poddane będzie ocenie jury. 



 

 

                                                                                  Organizatorzy: 

                                                                                 mgr inż. Małgorzata Miedzińska 

                                                                                 mgr inż. Jolanta Tkaczyk  

                                                                                  mgr inż. Agnieszka Kulikowska 

  

 

 

 

  

 

 


