KONKURS - ETAP SZKOLNY

,PASJA SMAKOW - galantyny i rolady z kurczaka”

Uczestnicy zglaszaja swoje kandydatury poprzez wypehienie zgloszenia (zalgcznik 1),
dwuosobowe zespoty z opiekunem do dnia 20 paZdziernika 2017 r. do organizatorow.

Konkurs ma wytoni¢ zespoét reprezentujacy ZSSiH w IV wojewoddzkim konkursie szkot
gastronomicznych. Etap szkolny odbedzie si¢ 26 paZdziernika 2017 roku w pracowni
technologicznej 32a w godzinach 15%° — 17%

Zadaniem zespolu jest:

e przygotowanie 4 porcji dania zasadniczego z galantyng lub roladg z kurczaka.

e glowny skladnik do konkursu zapewnia organizator, (tuszka kurczaka) pozostate
sktadniki zespot przygotuje we wiasnym zakresie. Profesjonalny rozbidr tuszki
kurczaka uwzgledniany jest przez jury w punktacji konkursowe;.

e uczniowie przystepuja do konkursu w odziezy ochronnej.

Organizator zapewnia:

e tuszka kurczaka — 1 szt.

e talerze do serwowania potraw konkursowych

e stanowisko technologiczne wyposazone w: stoty robocze ze stali nierdzewne;,

kuchenke

e zlewozmywak oraz drobny sprze¢t produkeyjny: garnki, patelnie, deski, drobne
naczynia produkcyjne, sita, cedzaki, miarki, tyzki, topatki, szumowki itp.
sprzet mechaniczny: maszynka do migsa, maty robot kuchenny, piec konwekcyjny.
srodki czystosci
inne naczynia lub sprzet specjalistyczny uczestnicy Konkursu Kulinarnego
zabezpieczaja we wlasnym zakresie.

Kryteria oceny w Konkursie Kulinarnym:
e smakowito$¢ — max. 5 punktéw
e techniczne umiejetnosci rozbioru tuszki - 10 punktow
e stopien trudnosci — max. 5 punktow
e pomystowos$¢, kreatywno$¢ zgodnos¢ z tematyka - max. 10 punktow
e wyglad i aranzacj¢ potrawy — max. 10 punktow
Przekroczenie czasu przeznaczonego na przygotowanie dan konkursowych karane begdzie

punktami ujemnymi: 1 minuta= minus 1 punkt. Po 15 minutach przekroczenia czasu
konkursowego praca druzyny zostanie zatrzymana, danie poddane bgdzie ocenie jury.

Organizatorzy:
mgr inz. Agnieszka Kulikowska
mgr Halina Kutkowska

mgr inz. Monika Wasik



