Regulamin Wojewodzkiego Konkursu Kulinarnego
»Pasja smakow — galantyny i rolady z kurczaka”

Cele konkursu:

- doskonalenie umiejetnos$ci kulinarnych, rozbudzanie inicjatywy, pomystowosci
i kreatywnoS$ci uczniow szkot gastronomicznych

- wzbudzenie zainteresowan uczniéw z wykorzystaniem produktow regionalnych

- zdrowa rywalizacja, wymiana do§wiadczen pomi¢dzy uczniami i nauczycielami zawodu

- nawigzanie $cistej wspolpracy z pracodawcami z szeroko pojetej branzy gastronomicznej
I spozywczej

- podnoszenie poziomu ksztalcenia zawodowego oraz wspotpraca miedzy szkotami i firmami
branzy gastronomicznej i spozywczej

1. Organizatorem konkursu kulinarnego jest Zespot Szkot Spozywezych i Hotelarskich
w Radomiu ul. §w. Brata Alberta 1 (byta ul. Armii Ludowej 1).

2. Konkurs adresowany jest do uczniéw szkot ksztatcacych w zawodach branzy gastronomiczne;.

3. Zgloszenie dwuosobowej druzyny z opiekunem w terminie do 16. 11. 2017 r. na adres szkoly:
Zespol Szkot Spozywczych i Hotelarskich, ul. §w. Brata Alberta 1, 26-600 Radom
lub email szkola@zssih.radom.pl.

4. Lista szkot zakwalifikowanych do Wojewodzkiego Konkursu Kulinarnego ,,Pasja smakow —
galantyny i rolady z kurczaka” begdzie zamieszczona na stronie internetowej ZSSiH w Radomiu
—www.zssih.radom.pl w dniu 17.11.2017 r.

5. Konkurs odbe¢dzie si¢ 30.11. 2017 r. w Zespole Szkot Spozywcezych i Hotelarskich
w Radomiu, ul. $w. Brata Alberta 1 (byta ul. Armii Ludowej 1).
Spotkanie organizacyjne rozpocznie si¢ 0 godz. 8.15 w bloku A II pigetro.
Rozpoczecie konkursu o godz. 9.00.
Uczestnicy startujg w zespotach dwuosobowych.

6. Konkurs Kulinarny bedzie oceniany przez Jury sktadajace sig z:

- przedstawiciela ZSSiH,
- przedstawicieli lokalnych pracodawcow.

Ogloszenie wynikow 1 wreczenie nagrod laureatom odbedzie si¢ po zakonczeniu konkursu.

7. Nad prawidtowoscig przebiegu Konkursu Kulinarnego czuwac beda:
- nauczyciele ksztatcenia zawodowego z ZSSiH.

Zadaniem druzyny jest wykonanie 4 porcji dania zasadniczego z galantyng lub rolada z kurczaka
w roli gtéwne;.

Profesjonalne przygotowanie tuszki kurczaka z wyluzowaniem kosci bedzie uwzgledniane przez
jury w punktacji konkursowe;.

- glowny sktadnik do konkursu zapewnia organizator (tuszka z kurczaka), pozostate sktadniki
zespot przygotuje we wlasnym zakresie

- Uczniowie przystepuja do konkursu w odziezy ochronnej

- czas przygotowania potraw konkursowych wynosi 120 minut

- przygotowane potrawy nalezy wyporcjowa¢ z zastosowaniem odpowiednio dobranej
zastawy stolowej

Przed wzigciem udzialu w konkursie Uczestnik powinien zapozna¢ si¢ z Regulaminem. Zgloszenie
do konkursu bedzie traktowane jako rownoznaczne z akceptacja regulaminu.

Nauczyciel opickun oddelegowany przez Szkote odpowiada za powierzonych mu uczniow w dniu
konkursu.


mailto:szkola@zssih.radom.pl
http://www.zssih.radom.pl/

Uczestnicy zobowiazani sa do posiadania:
- legitymacji szkolnej potwierdzajacej tozsamo$¢ uczestnika,
- aktualnej ksigzeczki zdrowia dla celow sanitarno-epidemiologicznych,
- przepisowego stroju ochronnego kucharza — fartuch, zapaska, czapka.

Organizator zapewnia:
- tuszke z kurczaka — 1 szt,;
- talerze do serwowania potraw konkursowych;
- stanowisko technologiczne wyposazone W:
stoty robocze ze stali nierdzewnej, kuchenke, zlewozmywak oraz drobny sprzet
produkcyjny: garnki, patelnie, deski, drobne naczynia produkcyjne, sita, cedzaki, miarki,
tyzki, topatki, szumowki itp.;
- Sprzet mechaniczny: maszynka do migsa, maty robot kuchenny, piec konwekcyjny;
- $rodki czystosci.
Inne naczynia lub sprzet specjalistyczny uczestnicy Konkursu Kulinarnego zabezpieczaja
we wlasnym zakresie.

Dopuszcza si¢:
- serwowanie potraw konkursowych na zastawie wlasnej uczestnikow konkursu.
Rodzaj zastawy stotowej nie ma wplywu na punktacjg.

Nie zezwala si¢ na stosowanie:
- sztucznych dekoracji,
- przygotowanych wczesniej dekoracji i dodatkow,
- gotowych soséw,
- przygotowanych wczesniej potraw lub ich elementow,
- gotowych farszow.

Kryteria oceny w Konkursie Kulinarnym:
e smakowito$¢ — max. 5 punktow
e techniczne umiejetnosci przygotowania tuszki na galantyng lub rolad¢ z wyluzowaniem
kosci - 10 punktow
e stopien trudnosci — max. 5 punktow
e pomystowos$¢, kreatywnos$¢, zgodno$¢ z tematyka - max. 10 punktow
e wyglad i aranzacj¢ potrawy — max. 10 punktow

Przekroczenie czasu przeznaczonego na przygotowanie dan konkursowych karane bedzie
punktami ujemnymi: 1 minuta = minus 1 punkt. Po 15 minutach przekroczenia czasu
konkursowego praca druzyny zostanie zatrzymana, danie poddane bedzie ocenie Jury.

Kazdy cztonek Jury moze przyzna¢ maksymalnie 40 punktow. Uczestnicy konkursu otrzymuja
dyplomy, a laureaci puchary i nagrody.

Regulamin konkursu bedzie dostgpny w siedzibie szkoly oraz na stronie internetowe;:
www.zssih.radom.pl

Postanowienie koncowe

Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji danych osobowych uczestnikoéw
Konkursu, nazw, przepisow oraz wykorzystywania zdjg¢ wykonywanych podczas konkursu,

w tym zdjec¢, osob 1 potraw.

Koszt przejazdu i zakwaterowania pokrywa szkota zglaszajaca uczestnikéw do konkursu.
Organizator zastrzega sobie prawo do zmiany terminu lub odwolania konkursu bez podania

powodu.

Telefon kontaktowy:
Monika Wasik tel. 663 724 246 (po 16.00)


http://www.zssih.radom.pl/

