Chrust na pierzynce (10 1.)

SKtADNIKI:

= 10,5 kg ziemniakow
= 1,4 kg marchewki

= 1,4 kg pietruszki

= 0.6 kg pora

= 0.4 kgselera

= 500 g natki pietruszki
= 1|3$mietany 18%

= 0,5loleju

= 0,01 kg czosnku

= 0,35 kg cebuli

przyprawy (150 g):

przyprawa do ziemniakdw, ziota prowansalskie, oregano, ostra papryka, sdl, pieprz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Przeprowadzi¢ obrébke wstepng ziemniakdw, nastepnie pokroi¢ i wymieszaé z przyprawami. Wtozyc
do pieca na 1800 i piec do miekkosci. W tym czasie przygotowac bulion z warzyw, doprawié podczas
gotowania. Olej wla¢ do garnka, rozgrza¢. Surowego ziemniaka po przeprowadzonej obrdbce
wstepnej pokroi¢ w paski o szerokosci 1 mm i grubosci 1 mm. Wkfadaé do rozgrzanego oleju za
pomoca tyzki cedzakowej i krétko smazyé. Wywar przecedzi¢. Upieczone ziemniaki przetozy¢ do
garnka, zala¢ bulionem i blendowac. Ustali¢ gestos¢ za pomoca bulionu. Po ustaleniu gestosci
doprawié i gotowe. Sporzadzié pesto z natki pietruszki oraz oleju. Udekorowa¢ smietang, chrustem
oraz pesto.

Smacznego.
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