Zupę przygotowano wg przepisu:

Składniki:

3 kg grochu łupanego 

2 kg boczku wędzonego
0,8 kg surowego boczku
2 kg kiełbasy chłopskiej· 

1 kg marchwi 

1,5 kg ziemniaków 

0,8 kg pietruszka 

 liść laurowy, majeranek, ziele angielskie, pieprz, sól, główka czosnku 

 3 szt. natka pietruszki 

Wykonanie: 

Groch namoczyć w chłodnej przegotowanej wodzie, dzień wcześniej, następnie ugotować na pół miękko. Wieprzowinę, kiełbasę i boczek pokroić w drobną kostkę, podsmażyć osobno i dodać do grochu. Warzywa również pokroić w kosteczkę i dodać do grochu. Wszystko ugotować do miękkości. Dodać przyprawy - doprawić. 

Surowy boczek pokroić w cienkie paski, uformować spiralkę, następnie upiec w piekarniku. Spiralką i natką pietruszki udekorować zupę. 
