Zupę przygotowano wg przepisu:
Składniki:
1 kg cebuli 

1 kg papryki czerwonej 

1 kg papryki zielonej 

1 kg papryki żółtej 

2,5 kg ziemniaków 

2 kg pomidorów 

2 szt. cytryny 

3 główki czosnku 

6 szt. papryczek chilli 

1 pęczek świeżej bazylii 

1 I oleju 

4 op. kminku 

2 op. curry 

3.op. ostrej papryki 

3 op. tymianku 

0.2 kg soli 

Sposób wykonania:
Warzywa oczyszczamy, kroimy w kostkę. Do garnka na rozgrzany tłuszcz wrzucamy cebulkę i trochę kminku. Do złocistej cebulki dodajemy paprykę, ziemniaki i przyprawy. Mieszając smażymy. Do warzyw dodajemy pomidory I czosnek. Dusimy. Następnie wszystko zalewamy wodą i gotujemy. 
Gdy ziemniaki będą miękkie dodajemy startą skórkę cytryny. 

