Zupa ugotowana zostata wg przepisu
(01

Skiadniki:

woda 10 I.

pieczarki — 2,5 kg

ziemniaki — 5 kg

liscie laurowe — 1 opakowanie
ziele angielskie — 1 opakowanie
pieprz ziarnisty — 1 opakowanie
pieprz biaty — 2 opakowania
kminek caly — 1 opakowanie
Smietana kwasna - 2,5 I.

mleko -5 I.

jajko — 20 szt.

maka -0,3 kg

sol

ocet—0,11.

Swiezy koperek - 7 peczkow
kostki rosotowe drobiowe - 5 szt.

Dodatek - grube paluszki serowe — 12 op.

Wykonanie:

Do odmierzonej ilosci wody dodac¢ sdl, ziele angielskie, pierz ziarnisty, lis¢ laurowy, kminek,
pieprz bialy. Przeprowadzi¢ obrébke wstepng pieczarek, pokroi¢ w potplastry. Dodaé do
wywaru. Przeprowadzi¢ obrobke wstepng ziemniakow, pokroi¢ w kostke. Gdy pieczarki bedg
miekkie doda¢ do zupy. Z maki pszennej i Smietany zrobi¢ zawiesine i nastepnie dodac
mleko. Gdy ziemniaki bedg miekkie, zahartowa¢ zawiesine i dodac¢ do zupy i zagotowac¢. Do
miski wbi¢ jaja i doda¢ sél i ocet, wla¢ do gotujacej zupy chwile pogotowa¢ az powstang

kluseczki.

Podawac¢ z paluszkami serowymi.



