Zupa ugotowana zostata wg przepisu

Skiadniki

5 puszek czerwonej fasoli

1,5 kg kielbasy chorizo —ostrej
0,75 kg cebuli

1 porcja rosotowa

1 opakowanie rosotkéw drobiowych
wloszczyzna

2 koncentraty pomidorowe

1 puszka pomidorow w zalewie
0,75 kg papryki

0,1 kg miodu

0,5 | Smietany 30%

0,1 kg maki

5 awokado

0,1 kg cytryny

1 szt. stodkiej papryki

bazylia swieza

chleb tostowy

1 kostka masta

1 opakowanie czosnku w proszku

Sposob wykonania

Przygotowujemy wywar z kostek rosotowych, porcji rosotowych, wiloszczyzny. Kietbase
chorizo kroimy w paseczki, wrzucamy na rozgrzang patelnie, wrzucamy na rozgrzang
patelnie, smazymy, dodajemy drobno rozdrobniona cebule, smazymy.

Podsmazona kietbase z cebulkg dodajemy do przecedzonego wywaru, gotujemy. Dodajemy
fasolke, podsmazong rozdrobniong papryke, koncentrat pomidorowy, rozdrobnione pomidory
z zalewg, miod. Doprawiamy papryka i solg. Zageszczamy zawiesing z maki. Dodajemy
Smietanki. Posypujemy rozdrobnionym awokado skropionym sokiem z cytryny.

Podajemy z bagietkg z mastem czosnkowym.



