Regulamin
V111 Ogolnopolskiego Turnieju
na Najlepszego Ucznia w Zawodzie Kucharz
etap wojewodzki ( okregowy)

1. Postanowienia ogolne

1. Organizatorem etapu wojewodzkiego — okregowego Turnieju na Najlepszego Ucznia w
Zawodzie Kucharz jest Zespot Szkot Spozywcezych 1 Hotelarskich w Radomiu.
2. Turniej odbedzie si¢ 30 stycznia 2025 roku w Zespole Szkot Spozywezych i Hotelarskich w
Radomiu ulica Swietego Brata Alberta 1.
3. Uczestnikiem etapu wojewodzkiego (okregowego) sa zwyciescy szkolnych etapow
Turnieju na Najlepszego Ucznia w Zawodzie Kucharz.
4. Tematem tegorocznego turnieju w roku szkolnym 2024 — 20245 jest ,,INSPIRACJE
KULINARNE KLASYCZNEJ KUCHNI WLOSKIE]J,,

1. Cele turnieju

e doskonalenie umiejetnosci kulinarnych, rozbudzanie inicjatywy, pomystowosci
I kreatywno$ci ucznidw szkot gastronomicznych,

e wzbudzenie zainteresowan uczniéw ksztatcacych si¢ w zawodzie kucharz,

e integracja i wymiana do§wiadczen pomigdzy uczniami i nauczycielami zawodu

e nawigzanie Scislej wspolpracy z pracodawcami z szeroko pojetej branzy gastronomiczne]
1 spozywczej

e podnoszenie poziomu ksztalcenia zawodowego oraz wspélpraca migdzy szkolami
i firmami branzy gastronomicznej i spozywczej

I11. Zasady uczestnictwa w turnieju

1. W turnieju mogg bra¢ udziat uczniowie szkol wojewodztwa mazowieckiego (dopuszcza si¢
udzial szkot gastronomicznych nie nalezacych do wojewddztwa mazowieckiego, potozonych
w niedalekiej odlegtosci od miejsca przeprowadzania etapu wojewodzkiego).

2. Szkoty zgtaszajace uczestnikow moga przesta¢ maksymalnie dwa zespoty konkursowe
(jednoosobowe) z placowki. Uczestnikiem mogg by¢ jedynie uczniowie klas III o profilu
kucharz Branzowej Szkoty I Stopnia.

3. Warunkiem udziatu jest wypelnienie 1 przestanie na adres organizatora karty zgtoszeniowe;]
do 17 stycznia 2025 roku (zatacznik nr 1).

4. W przypadku nie ukonczenia przez uczestnika 18 roku zycia przed terminem turnieju
konieczne jest wypekienie i przestanie o§wiadczenia rodzicow o zgodzie na udzial w
Turnieju (zatacznik nr 1a).

5. Udziatl w turnieju oznacza wyrazenie zgody na przetwarzanie danych osobowych i
wykorzystanie wizerunku dla potrzeb organizatora.

6. Organizatorzy nie zwracaja kosztow podrozny i1 pobytu.

7. Przystapienie do turnieju oznacza wyrazenie przez uczestnika zgody na warunki zawarte w
regulaminie.



1. Zasady organizacji turnieju

1. Uczestnicy turnieju zglaszaja si¢ 30 stycznia 2025 roku w Zespole Szkot Spozywcezych i
Hotelarskich w Radomiu ulica Swietego Brata Alberta 1 w godzinach od 8.00 do 8.15
pawilon A II pigtro holl.

2. Kazdy uczestnik powinien posiada¢ legitymacje¢ szkolng lub dowdd tozsamosci oraz
aktualne orzeczenie do celow sanitarno — epidemiologicznych.

3. Uczestnicy powinni posiada¢ prawidtowe ubranie kucharza (kitel lub fartuch, zapaska,
czapka kucharska i odpowiednie obuwie).

4. Uczestnik turnieju bedzie miat do dyspozycji stanowisko pracy z podstawowym
wyposazeniem ( kuchenka, piekarnik, stot roboczy, zlew).

5. Sprzet specjalistyczny uczestnicy zabezpieczaja we wlasnym zakresie.

6. Etap praktyczny polega¢ bedzie na wykonaniu dwoch porcji gtownego dania zwigzanego z
tematem Turnieju.

7. Uczestnicy zapewniaja surowce we wlasnym zakresie.

8. Nie wolno stosowac wczesniej przygotowanych, uformowanych potproduktéw oraz
wcezesniej przygotowanych dekoracji.

9. Nad prawidtowoscig Turnieju czuwaé bedzie powotane Jury.

10. Organizator zastrzega sobie prawo do publikacji danych osobowych uczestnikow, nazw
potraw oraz do wykorzystywania zdje¢ wykonanych podczas Turnieju, zgodnie z ustawg o
ochronie danych osobowych z dnia 29 sierpnia 1997 roku.

V. Przebieqg Turnieju

1.Turniej sktada si¢ z dwoch etapow :
e Etap pierwszy czes$¢ pisemna — od godziny 8.30 do 9.30. (60 minut)

e Etap drugi czes¢ praktyczna — od godziny 10.00 do 12.00 (120 minut)
2. Kazdy uczestnik sporzadza dwie porcje konkursowe - danie gtowne.

3. Uczestnik przekazuje jedng porcje dania do jurorow a jeden zestaw eksponuje na stole
prezentacyjnym.

4. Jury ocenia :

e organizacj¢ 1 higiene pracy w skali 0-15 punktow

e sporzadzenie dania gtéwnego w skali 0-15 punktow

e stopien trudnosci wykonania dania glownego 0- 20 punktow

e smakowito$¢ dania gtownego 0- 10 punktow

e ekspedycja dania glownego w skali 0-10 punktow
maksymalna liczba punkow do zdobycia przez uczestnika
- czes¢ teoretyczna 30 punktow

- czes$¢ praktyczna 70 punktow



5. Do trzeciego etapu Turnieju kwalifikujg si¢ uczniowie ktoérzy w drugim etapie uzyskali co
najmniej 80 % punktow mozliwych do uzyskania.

6. Ostateczng decyzje o zakwalifikowaniu sie¢ uczestnika do trzeciego etapu Turnieju
podejmuje Komitet Gtowny Turnieju.

Dodatkowe pytania dotyczace Turnieju mozna kierowac¢ do Pani Matgorzaty Miedzinskiej na
adres : m.miedzinska@zssih.radom.pl lub telefon 607916678.
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